GOURMETMENU by DENNIS ILIES

KULINARISCHE EINSTIMMUNG
CAMPARI ORANGE
BLUTWURST CANELE | APFEL
SEESAIBLING | PUMPERNICKEL | RADIESCHEN
SALAT | SARDINE | BERGKASE | WEISSER TRUFFEL

BROT | BUTTER

ZWIEBEL MADELEINE | TIROLER SPECK | KAVIAR

LACHSFORELLE
GURKENSALAT | FORELLENKAVIAR | BUTTERMILCH | DILL | MEERRETTICH

TARTE DE CANARD
UNGESTOPFTE BIO ENTENLEBER | PILZ | GRUNER PFEFFER | ALGE

KAISERGRANAT
ENTENFETT | MELANZANI | YUZU | DASHI | HUHNERHAUT

KALBSBRIES
PAPRIKA | MARILLE | KALBSKOPF | SAFRAN HOLLANDAISE

REHRUCKEN
GEWURZKRUSTE | WILDSCHINKEN | ROHNE | PORTWEIN FEIGE | RADICCHIO | PFEFFER JUS

PISTAZIE
ORANGE | ESTRAGON | OLIVENOL EIS | SOUFFLE

PETIT FOUR

€ 275,-

*Anderungen vorbehalten. Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen und Getrdnken, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten
ausldsen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Bei Nichterscheinen oder einer Teil- bzw. Komplettstornierung innerhalb von 24 Stunden vor der Reservierung behalten wir uns das
Recht vor, €100 (mittags) oder €150 (abends) pro Person von der hinterlegten Kreditkarte abzubuchen.
Wir servieren unser Menii ausschlieflich tischweise.



